pas 1aj Mahal

gilt als das schonste Bauwerk muslimischer Architektur
in Indien.
Das groBe Mausoleum wurde vom flinften GrolBmogul
Shah Jahan in Erinnerung an seine geliebte Frau, die
Persische Prinzessin Arjuman Bano Begum, die auch

Mumtaz Mahal genannt wurde, gebaut.
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Fur Allergiker geeignet (Glutenfrei)
1. Ohion @aéom@) 590€

Zwiebeln in Kichererbsenmehlteig gewendet, ausgebacken

2. Yegetable Pokoora™ 6.90¢€
verschiedene Gemiisesorten in Kichererbsenmehlteig gewendet, ausgebacken

3. Chickon Pokora 6.90¢
Hahnchenfiletstreifen in Kichererbsenmehlteig gewendet, ausgebacken

4. @W @W(a ¢ 6.90€
Hirtenkase in Kichererbsenmehlteig gewendet, ausgebacken

5. Samosa ® 6.90¢
mit Gemiise gefiillte Teigtaschen

6. @9@7 DPorawn Poteora® 890€
Scampis in Kichererbsenmehlteig gewendet, ausgebacken

7. %W@ @aéw«z © 6,90€
Auberginen in Kichererbsenmehlteig gewendet und ausgebacken

8. Tay Mahal Tollor (ab 2 Porson) * 7,90€ (jire Porson)

Hirtenkéase, Hahnchenfiletstreifen, Auberginen, Zwiebeln, Kartoffeln,
Paprika in Kichererbsenmehlteig gewendet, ausgebacken

Suppon

11. Yegetable Soup” 490¢

die vegetarische Gemiisesuppe ist ein schmackhaftes Entree
zu einem gemiitlichen Mahl

12. Chickon Soup " 550¢€
die klassische indische Hiihnersuppe bieten wir an zur kulinarischen
Einstimmung fiir Kenner

18. Dll Toupp™ 4,90€

Linsensuppe mal anders!
Uberraschung fiir jeden, auch wenn das nicht zu ihren
Lieblingsessen zahlt

1. Tomats Toup * 4,90€

Tomatensuppe nach indischer Art
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21, Mow Tokert 6.50€
Zwiebeln, Tomate, Gurke, Blattsalat

22. PBavernsadd  ° 2,.90€
Gemischter Salat mit Oliven, Hirtenkise und Peperoni

23, @7:? AMahad Tokat ¢ 12.50€

Tomate, Gurke, Ei, Oliven, Zwiebeln, Ananas, Hirtenkédse und Blattsalat

Zu allen Hauptgerichten servieren wir Basmati Reis und Naan (Fladenbrot).

Wahlen Sie selbst, ob Sie Ihre Speisen mit Hihnchen / Rind oder Lammfleisch genieBen
wollen.

HKorma '
ein Gericht aus der Kéniglichen Mogul-Kiiche: Fleisch nach Wahl zubereitet in einer milden

Sauce aus Gewlirzen, Sahne, Kokosnusscreme und geriebenen Mandeln
Nr. 31-Chicken/Hdhnchen 21,90€  Nr.41-Lamb/Lamm 23,90€ Nr. 51-Beef/Rind 23,90€

boht T

Fleisch nach Wahl mit Blattspinat, Zwiebeln, Ingwer und Tomaten
Nr. 32-Chicken/Hdhnchen 21,90€  Nr.42-Lamb/Lamm 22,90 € Nr. 52-Beef/Rind 22,90 €

Fleisch nach Wahl zubereitet mit einer wiirzigen Mischung aus Zwiebeln,
Knoblauch, Tomaten, Paprika in Currysauce
Nr. 33-Chicken/Hdhnchen 20,90€  Nr.43-Lamb/Lamm 22,90 € Nr. 53-Beef/Rind 22,90€

Fleisch nach Wahl zubereitet in einer milden Sauce aus Gewiirzen, Sahne, Mango und Mandeln
Nr. 34-Chicken/Hdhnchen 21,90€  Nr.44-Lamb/Lamm 23,90 € Nr. 54-Beef/Rind 23,90 €

B0 s Y ondaloe

Fleisch nach Wahl zubereitet mit Kartoffeln in scharfer Vindalosauce (Curry aus roten Chili) scharf
Nr. 35-Chicken/Hdhnchen 20,90€  Nr.45-Lamb/Lamm 22,90€ Nr. 55-Beef/Rind 22,90 €

Fleisch nach Wahl mit Bockshornkleebléttern in einer milden Sahne - Currysauce
Nr. 36-Chicken/Hdhnchen 21,90€  Nr.46-Lamb/Lamm 23,90€ Nr. 56-Beef/Rind 23,90 €

Fiteber Mersaln

mariniertes Fleisch nach Wahl im Tandoor gegrillt und mit Tikkasauce verfeinert (Sauce aus Tomaten,

Ingwer, Knoblauch und verschiedenen Gewiirzen)
Nr. 38-Chicken/Hidhnchen 21,50€ Nr. 48-Lamb/Lamm 23,50 €
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Karaki Gosht
Fleisch nach Wahl in einer Sauce aus Zwiebeln, Tomaten, Ingwer,

Knoblauch und frischgemahlenen Gewiirzen in einer Art Wok (karahi) zubereitet
Nr. 39-Chicken/Hédhnchen 20,90€  Nr.49-Lamb/Lamm 22,90€ Nr. 58-Beef/Rind 22,90 €

PBlionds SGosht

Fleisch nach Wahl zubereitet mit Okraschoten, Zwiebeln und Tomaten
Nr. 4@ Chicken/Hdhnchen 21,90€  Nr. 50-Lamb/Lamm 23,90€ Nr. 59-Beef/Rind 23,90¢€

Sabi Gohst

Fleisch nach Wahl in einer Currysauce mit verschiedenen Gemiisesorten

(serviert in einer heiBen Pfanne)

Nr. 61-Chicken/Hédhnchen 20,90€  Nr.161-Lamb/Lamm 22,90€ Nr. 261-Beef/Rind 22,90 €

Hshonivi Gy
Fleisch nach Wahl zubereitet in Currysauce mit Erbsen, Rosinenund Cashewniissen
Nr. 62-Chicken/Hédhnchen 20,90€  Nr.162-Lamb/Lamm 22,90€ Nr. 262-Beef/Rind 22,90 €

Madras Gurry
Fleisch nach Wahlzubereitet in einer scharfen Currysauce aus Chili und Kokosnusscreme
Nr. 63-Chicken/Hdhnchen 20,90€  Nr. 163-Lamb/Lamm 22,90 € Nr. 263-Beef/Rind 22,90 €

Podina Sohst
Fleisch nach Wahl zubereitet mit Minze in einer Currysauce
Nr. 64-Chicken/Hdhnchen 20,90€  Nr.164-Lamb/Lamm 22,90 € Nr. 264-Beef/Rind 22,90 €

% i G L

Fleisch nach Wahl zubereitet in einer Tomaten-Butter - Sahne-Sauce
Nr. 65-Chicken/Héhnchen 21,90€  Nr. 165-Lamb/Lamm 23,90€ Nr. 265-Beef/Rind 23,90 €
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Tandoor ist ein Lehmofen der tiberwiegend in Indien, Pakistan, Iran zum Grillen vom Fleisch und
zum Backen von Brot verwendet wird. Das in dem Ofen zubereitete Fleisch wird 24 Stunden in
indischen Gewtirzen und Joghurt mariniert und schlieBlich gegrillt. Ein indisches Restaurant ohne
Tandoor ist undenkbar. Alle Tandoori - Spezialgerichte werden in einer heiBen Pfanne serviert

71. Marg Tendoor: 20,90¢
Marinierte Hiithnerschenkel im Tandoor gegrillt

72. Chicken Titear 2490€

Marinierte Hiihnerfleischstiicke im Tandoor gegrillt

B O 23.90€

Marinierte Lammfleischstiicke im Tandoor gegrillt

74. Maurg Kabab 21,90€

Marinierte Hithnerschenkel und Hiihnerfleischstiicke im Tandoor gegrillt

75, Thatki Kabab 22.90€

Marinierte Hiihnerfleisch, Lammfleisch im Tandoor gegrillt

76. Ty Mahad Tandooripilatte 29,90¢€

Marinierte Hiihnerschenkel, Lammfleisch, Hihnchenfleisch
Putenfleisch im Tandoor gegrillt (Nr.71,72,73,77)

PN cioni Ciied 21.90€

Hiihnerfleischstticke in Sahne, Butter, Knoblauch und wei3e Pfeffer mariniert und im
Tandoor gegrillt
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Beiryani (Reisgerichte)
Zu allen Reisgerichten servieren wir Raita (gewtrzter Joghurt mit Gurken, Tomaten)
auf Anfrage mit Veganer Sauce

3 M.W %”W i 19.90€

Basmati - Reis mit Gemiise, in einer delikaten Gewtirzmischung aus Safran, Muskatbliite, Nelken,
schwarzem und griinem Kardamom gebraten ist und auf traditionelle Weise mit Rosinen, Mandeln und
Cashewniissen zubereitet wird.

4,1

B, . B
Basmati - Reis mit Fleisch nach Wahl, in einer delikaten Gewtirzmischung aus Safran, Muskatbliite,
Nelken, schwarzem und griinem Kardamom gebraten ist und auf traditionelle Weise mit Rosinen,
Mandeln und Cashewniissen zubereitet wird.
Nr. 82-Chicken/Héhnchen 20,90€  Nr.83-Lamb/Lamm 22,90€ Nr. 84-Beef/Rind 22,90€

Nr. 85-Jhinga [Krabben 22,90 €

86. Shati %’W’

ein Reisgericht mit Héhnchenbrust, Lammfleisch, Rindfleisch, in einer delikaten Gewtiirzmischung
aus Safran, Muskatbliite, Nelken, schwarzem und griinem Kardamom gebraten ist und auf traditionelle
Weise mit Rosinen, Mandeln und Cashewntissen zubereitet wird. 23,90€




97. %%WD

Rotbarschfilet in Currysauce mit Gemiise

92. @Wt %W %W i

Krabben in Currysauce aus Tomaten und Paprika

98. Peawon cMadras ™

Krabben in einer scharfen Currysauce aus Chili und Kokosnusscreme

94.

@’e B,GH,!

Scampis in einer milden Sauce aus Gewtirzen, Sahne,
Kokosnusscreme und geriebenen Mandeln

95. %WW@?W .

Scampis zubereitet in einer Currysauce mit verschiedene Gemitisesorten
(serviert in einer heiBen Pfanne)

707.

702.

703.

704.

705.

706.

707.

708.

Yogetarischo Gorichte
B rton Coonmy o

gemischtes Gemiise mit Rosinen, Cashewkernen und geriebenen Mandeln
in milder Currysauce

Dol Terbos™

gelbe indische Linsen, zubereitet mit speziellen Gewtirzen und frischem Chili
(scharf)

Blattspinat mit Hirtenkase

Alus Chana Masala™

Kartoffelwtirfel mit Kichererbsen in einer pikanten Currysauce
Gemiiseballchen mit Mandeln und Kokosnusscreme in Sahne - Currysauce
A Gobs ©

Kartoffeln und Blumenkohl in roter Currysauce

PBlhonds ®

frische Okraschoten mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, Knoblauch

el Mancharian” *

Gemiisebéallchen aus WeiBkohl und Karotten, zubereitet in einer wiirzige
Tomaten Sauce

23,90€

2190€

271,90 ¢€

23,.90€

23,90€

76,90€

15,90€

15,90€

15,90€

76,90 €

15,90€

76,90 €

15,90€
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- Gemischte Vorspeise (Nr.8)
- Chicken Tika (Nr.72)
y - Chicken Korma (Nr.31)
- Beilagen: Basmati Reis, Naan
- Mango Lassi (Joghurt Getrdnk mit Mango)

29,90 € pro Person

- Gemischte Vorspeise (Nr.8)

- zwei Fleischgerichte nach Wahl (auBer Nr.76)
- Beilagen: Basmati Reis, Naan

- Mango Lassi (Joghurt Getrdnk mit Mango)

32,90 € pro Person

AMenii ol 4 @MW@

- Gemischte Vorspeise (Nr.8)

- ein Hahnchengericht nach Wahl

- ein Lammgericht nach Wahl

- ein Hahnchen-grillgericht nach Wahl

- ein Vegetarisches Gericht nach Wahl

- Beilagen: Basmati Reis, Naan

- Mango Lassi (Joghurt Getrdnk mit Mango)

31,90 € pro Person

S ncdon AMomis

(nur fur Kinder)

/.%’a

Héanhchenfiletstreifen in Kichererbsenmehl gewendet und frittiert 7.90¢€
(als Beilage Basmati Reis oder Pommes)

2 Rané
Fischfiletstreifen in Kichererbsenmehl gewendet und frittiert 890 €

(als Beilage Basmati Reis oder Pommes)
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110. Bliotura”

Indisches Fladenbrot ausgebacken in Ballonform

777. ‘aan (extra)
Fladenbrot aus Weizenmehl

112. SGeorlih Neam "

Indisches Brot mit Knoblauch aus dem Lehmofen

773. gaa/}wwc CJ/WG’ .

Indisches Brot mit Hirtenkase gefiillt aus dem Lehmofen

118. Rt

gewtirzter Joghurt mit Gurken, Tomaten und Zwiebeln
115. Portion Reds (extra)

716. @MM @W (extra)

Brot aus Linsenmehl mit Gewtirzen, frittiert

117, oo Heora

Kartoffeln mit Kreuzkiimmel

Dessort

119. KRotroseis

1

120. Gauliab o Jormaun mt 1hagoln Mangosorbotodon Vimill T

G
7271, W - @%myowme
722. %WW
GC
123. Shats - dam

Vanille - Eis mit Mango und Sahne

126. G,  Jermen

GA !

Frittierte Teigballchen in Rosenwassersirup, typisch fiir den indischen

Gaumen. Gut gesti3t.

125. SMangosorbet

3,90€

7,90€

3,60€

3,90¢€

3,60€

3,00€
71.90€

3,60€

6,90€

6,90¢€
6,90€
6,90¢€

5,90€

6,90€

5,90€
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